
Commercial Kitchen Ventilation Control 

Project Installation Form 

Company Name (Where Installed)  Contact First Name  Contact Last Name  PG&E Electric Acct# 

Mailing Address (Street/P.O. Box)  City  State  Zip Code 

Phone Number  Fax Number  Email Address 

Company Address (If different from Mailing)  City  State  Zip Code 

Facility Operational Information 
Days per Week  Hours per Day In Use 

Mon­Fri                       Sat­Sun 

Restaurant Square feet  Total building Floors/Floor # of Kitchen 

Kitchen Exhaust Hood Information 
¨ Exhaust fan  motor HP  ¨ Service Factor  ¨ Design Exhaust cfm for the Hood  Approx. Hood Age 

Type of Hood (Wall Canopy, Single/Double Island)  Length  Width  Height 

Makeup Air Unit Information (MAU) 
¨MAU Fan  motor HP  ¨MAU Service Factor  ¨MAU Cooled Air (A/C, Evaporative, Other­Specify)  ¨MAU Heated Air (Gas, Electric, Other­Specify) 

¨ Duct Thermostat original Setting (Degree F) High/Low  ¨ Duct Thermostat  New Setting (Degree F) High/Low 

Food Service Equipment Under Hood (Fryer, Griddle, Range, Etc.) 
Description  Gas/Electric  Description  Gas/Electric 

Installed by  Date


